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Temporalidad Asignatura Caracter ECTS Optativas ECTS
) Calculo | Formacion basica 6 Control de Calidad en Laboratorio Optativo
Algebra Lineal | Formacién basica 6 Analiticos P
o o c
- Semestre 1 F|5|c.a I Formac!on bas!ca 6 Fallés Ceniias SpiEiive 6
O Quimica | Formacion basica 6
W Aplicaciones Informaticas en Ciencias Formacion basica 6 Practicas Externas Optativo 6
(a4 Calculo Numérico y Estadistica Formacion basica 6
- ) L y e Tratamientos Quimico-Fisicos de los :
O Bioquimica Formacidn basica 6 Alimentos Optativo 6
Semestre 2° Fisica Il Formacion basica 6
Quimica I Formacién basica 6 Quimica Organica Agroalimentaria Optativo 6
Quimica Il Formacion basica 6 FACULTAD DE . . . . f
Viteultura | Oblioator . CIENCIAS AdmlnlstraC|oQ/y Gestloln de la Empresa S 6
iticultura igatorio itivinicola
Biologia Celular y Genética Obligatorio 6 A o - . p
~ Semestre 1° Quimica Organica | Obligatorio 6 SermEeleliog: SIEINE
Quimica Inorganica General Obligatorio 6 Marketing y Comercializacion .
O . \ , . : : Vitvinicol Optativo 6
v Quimica Analitica Basica Obligatorio 6 Itivinicolas
(a4 Quimica Enoldgica Obligatorio 6 Viiie o Sallve Optativo 6
8 Métodos Clasicos de Analisis Cuantitativo Obligatorio 6
Semestre 2° Fisiologia de la Vid Obligatorio 6 Tratamiento y Aprovechamiento de Siatt 6
Viticultura Il Obligatorio 6 Residuos Enologicos
Edafologia del Vinedo Obligatorio 6
Analisis Instrumental Obligatorio 6
Plagas y Enfermedades de la Vid. Proteccién Integral del Vinedo Obligatorio 6
— Semestre 1° Tecnologia Enolégica Obligatorio 6
O Bioquimica Enoldgica Obligatorio 6
W Microbiologia Enoldgica Obligatorio 6
(a4 Biotecnologia de la Vid Obligatorio 6
8 Biotecnologia Enoldgica Obligatorio 6
Semestre 2° Andlisis y Control Quimico Enologico Obligatorio 6 SAlInAs pRﬂFESIu“AlEs
ormativa y Legislacion Vitivinicolas y Plan de Marketing Obligatorio 6
Analis Organoléptico y Tecnologia de |la Cata | Obligatorio 6
Practicas Integradas de Enologia Obligatorio 6
Optativa Optativo 6 Esta titulacion proporciona conocimientos relativos, entre otros, a métodos y técnicas del
Semestre 1° Optativa Optativo 6 cultivo de la vid, elaboracion y crianza de vinos, mostos y otros derivados; analisis fisi-
A g Optativa Optative 6 co-quimicos, microbiologicos y organolépticos de los productos elaborados y su almacena-
@ , , je; gestion y conservacion de las condiciones técnicas sanitarias en el proceso enoldgico; y
7)) Optatllva o Op.tatlvc? 6 legislacién del sector vitivinicola. También aporta los conocimientos y las herramientas que
g Cultura y Geografia Vitivinicolas Obligatorio 6 permiten experimentar e innovar en el ambito vitivinicola, abordar el diseno de plantacio-
O Analisis Organoléptico y Tecnologia de la Cata Il Obligatorio 6 nes y de bodegas, y desarrollar estudios de marketing del sector. La administracion publica,
Semestre 2° Ingenieria Enoldgica Obligatorio 6 el sector de la ensenanza y el de los servicios, son otras opciones de trabajo para los gra-
: - duados en Enologia.
Optativa Optativo 6
Trabajo Fin de Grado Trabajo Fin de Grado 6
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